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L’'uva Garganega € tipica del Veneto e ha
trovato anche nei Colli Berici le condizioni
ideali per sviluppare ottimamente le proprie
qualita. Nell'azienda l'uva viene prodotta con
una bassa resa e con vendemmia tardiva. I
vino prodotto ha colore dorato con profumo
tipico con sentori di fiori. Il sapore & asciutto,
leggermente amarognolo con un retrogusto di
miele.

The Garganega grapes are typical for the
Veneto region. The Colli Berici offer ideal
conditions to develop their particular qualities.
The fruit quantity is kept low on purpose with
slightly delayed harvesting. The obtained
wine has a golden yellow colour and a
characteristic fragrant bouquet. The wine is
well balanced and demonstrates slightly bitter
tones that evoque an after taste of honey.

Garganega ist eine typische Rebsorte des
Veneto die auch in den Colli Berici die idealen
Bedingungen vorgefunden hat, um seine
Vorzige optimal zu entwickeln. Sie wird mit
gering gehaltenen Ertrage erzeugt und leicht
Uberreif gelesen. Der daraus gewonnene
Wein hat eine goldne Farbe und ein
charakteristisches  blumiges Bukett. Im
Geschmack zeigt er sich ausgewogen, leicht
bitterlich und Tonen die an Honig erinnern.

Garganego
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Riveselle 2012

Tipo Vino/ Classificazione
Bianco, Colli Berici DOC

Bottiglie prodotte annata 2012
5000 (0,751t)

Uva/Vitigno
Garganega

Superficie Vitata
Ha. 1.30.00

Ubicazione
Colli Berici

Toara di Villaga, Vicenza
(VENETO)

Esposizione
Sud

Altimetria
70 s.l.m.

Terreno
Argilloso calcareo

Sistema di Allev t
Cortina Semplice

Densita’ Viti
3500/ Ha

Anno Impianto
1983-2006

Resa Uva Per Ha
7000-8000 Kg

Periodo Vendemmia
5-10 Ottobre

Fermentazione
Controllata 18 Celcius, Acciaio

Alcool 13%
Estratto Secco 21,30 g/
Zuccheri Residui 4 g/1
Acidita Totale 5,4 g/1
PpH 327

Garganega, Colli Berici DOC

Klassifikation der Weine
Weiss,
Colli Berici DOC

Flaschen produzeriten 2012
5000 (0,751t)

Klassifikation der Rebsorten
Garganega

Weinbaugebiet
Hektar 1.30.00

Bezeichnung
Colli Berici
Toara di Villaga, Vicenza (VENETO)

Belichtung
Sud

Topographie
70. m.u.d.m, Kalkhaltiger Tonboden

Rebstockpflege
Einfacher Kurtinen

Pflanzen Pro Hektar
3500

Jahr Pflanzte
1983-2006

Ertrag
7000-8000 kg

Weinlese
5-10 Oktober

Girung Methode
Temperaturgeregelte Edelstahlbehalter
bei 18 Grad Celsius

Alkohol 13%
Trocknen Extrakt 21,30 g/1
Restzucker 4 g/1
Sduregehalt 5,4 g/1
pK3.27

Wine Classification
White De.Co.
Colli Berici DOC

Bottles produced in 2012
5000 (0,751t)

Varietal
Garganega

Vineyard Size
Hectares 1.30.00

Denomination
Zone: Colli Berici
Toara di Villaga, Vicenza
(VENETO)

Vineyard Aspect
Southern facing slope

Topographic Information
70 meters a.s.l. loose, calcareous soil

Canopy Management
Short simple pruning

Plantation Density
3500/Ha

Garganego vineyard age
Planted: 1983-2006

Yield
7000-8000 Kg

Harvest Date
5-10 October

Garganego Controlled Fermentation
Process
Temperature controlled
Stainless steel at 18 degrees
Celsius

Alcohol Content 13%
Dry Extract 21,30 g/1
Sugar Residue 4 g/1
Total Acidity 5.4 g/
PpH 327
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